
•	 Costruzione inox
•	 N. 3 gremole
•	 N. 2 rulli calibratori finali di grande diametro

•	 Stainless steel construction
•	 N. 3 Kneading rollers
•	 N. 2 final, wide diameter calibrating rollers

CILINDRO AUTOMATICO 
AUTOMATIC PASTA SHEETER

CA 540/15 ES



CA 540/15 ES

Dimensioni e dati tecnici sono forniti senza impegno. La Storci S.p.A si riserva il diritto di modificarli senza preavviso. Dimension and technical date are not binding. Storci S.p.A. reserves the right to modify them without notice.

Produzione oraria / Hourly production

Larghezza sfoglia / Pasta sheet width

Spessore sfoglia / Pasta sheet thickness

Potenza installata / Installed Power

Peso / Weight

Ingombro / Size

Capacità della tramoggia / Hopper capacity

600 kg/h

540 mm

6-7 mm

4.1 kW

1242 Kg

1580x1250x1800 mm

65 Kg

CA 540/15 ES

Macchina automatica per la formazione della sfoglia di pasta. 
La sfoglia alimenta macchine formatrici di ravioli, tortellini, cap-
pelletti, tagliatelle, etc, poste in linea continua di produzione.

Caratteristiche tecniche principali:
•	 Ingranaggi temperati e lubrificati.
•	 Cuscinetti sigillati lubrificati a vita che garantiscono un fun-

zionamento silenzioso con ridotte esigenze di manutenzione;
•	 Tramoggia motorizzata ribaltabile.
•	 Assenza di punti di ristagno e spigoli vivi per una pulizia rapi-

da ed efficace utilizzando getti d’acqua o vapore.

•	 Doppia spalla mobile in alluminio che distanzia i cuscinetti 
dalla zona di lavorazione, evitando ogni possibile contamina-
zione della pasta.

•	 Parti in contatto con l’alimento realizzate in acciaio inox e 
polimero atossico.

•	 Nastro trasportatore sfoglia.
•	 Dispositivi di comando, controllo e sicurezza conformi alle 

norme CE.

Optional:
•	 Variatore elettronico (inverter) per la regolazione automatica/

manuale della velocità di produzione.
•	 Nastro trasportatore sfoglia con dispositivo automatico per il 

riavvolgimento del rotolo.

Automatic machine to produce pasta sheet.
The pasta sheet feeds ravioli, tortellini, cappelletti, tagliatelle (long 
pasta) etc. forming machines, set in a continuous production line.

Main technical features:
•	 Tempered and lubricated gears.
•	 Sealed and lubricated bearings for life guarantee noiseless 

running with reduced maintenance exigencies.
•	 Tilting motorized hopper.
•	 Lack of stagnation points and sharp edges allow quick and 

deep cleaning.

•	 Twin mobile wall in aluminium allows distance between bea-
rings and working area; in this way any pasta contamination 
is avoided.

•	 Parts in contact with food are made in stainless steel and 
non-toxic polymer.

•	 Pasta sheet conveyer belt.
•	 Control devices, command, control and safety devices ac-

cording to CE standard.

Optional:
•	 Electronic variator (inverter) to adjust the output speed auto-

matically/manually.
•	 Pasta sheet conveyor with automatic device to roll up pasta 

sheet.
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