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V55+VR120

Macchina per pasta fresca costruita interamente in acciaio inox dotata di due vasche impastatrici indipendenti.
Puo produrre ogni tipo di pasta fresca corta e lunga e, in abbinamento con la raviolatrice VR120, anche
pasta ripiena.

- Produzione di circa 0,7-1 Kg /min. di pasta corta e lunga in estrusione a seconda del formato utilizzando
le seguenti materie prime: semola di grano duro con granulometria media 350 micron e acqua.

Umidita impasto 31-33%;

-N.2 vassoi in polipropilene bianco cm 60x40 per la raccolta della pasta estrusa in dotazione;

- Alberi impastatori in acciaio inox smontabili per una facile pulizia;

- Motoriduttore per la vite di estrusione da 1,5 Kw e gruppo reggispinta separato con cuscinetto ad alta
capacita di carico;

- Diametro trafila 129 mm;

- Tagliapasta automatico per pasta corta con variazione elettronica della velocita di taglio e serie di coltelli
ad 1-2-4 lame in dotazione;

- Quadro elettrico in acciaio inox a norme CE.

Machine for fresh pasta production entirely manufactured in stainless steel and equipped with two
independent kneading basins. It can produce any kind of fresh short and long cut pasta and, coupled with
ravioli making machine model VR120, filled pasta too.

- Production: about 0,7-1,0 Kg/min. of short and long pasta in extrusion depending on the shapes using
the following raw materials: hard durum semolina with 350 medium granulometry and water.

Dough humidity 31-33%;

- N.2 white polypropylene trays cm 60x40 for the collection of extruded pasta;

- Kneading shafts in stainless steel which can be dismounted for an easy cleaning;

- Gear motor 1,5 Kw for the extrusion screw and thrust bearing group separate with an high capacity
load bearing;

- Die 129 mm diameter;

- Automatic pasta cutter with electronic variation of the cutting speed and cutters series at 1-2-4 blades
in equipment;

- Stainless steel control panel according to CE rules.

produzione (prodotto fresco al minuto) .
capacity (minute - fresh product) 0,7 kg/min

potenza assorbita
absorbed power 3 kW

potenza installata
installed power 2,8 kW

peso
weight 220kg

ingombro
dimensions 1700x1350x700 mm

capacita vasca impastatrice
mixing basin capacity 121(9 kg)

dimensioni trafila

dimensions of the die 127x117x30 mm

V55 optional

applicazione inverter per vite di estrusione su pressa V55

: A . I
speed regulation for extrusion screw optiona

Dimensioni e dati tecnici sono forniti senza impegno. la storci spa si riserva il diritto di modificarli senza preavviso. Dimension and technical date are not binding. Storci S.p.A. reserves the right to modify them without notice.

ventilazione trafila
fan for pasta cutter
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