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ANZIO STORCI PRESENTA IL PROGETTO

“CHIAVI IN MANO:

“ORA POSSIAMO OFFRIRE UNA SOLUZIONE COMPLETA E
TECNOLOGICAMENTE AVANZATA PER | PRODUTTORI DI PASTA E COUSCOUS™

Per un pastificio, la formula “chiavi in mano” significa riuscire ad otte-
nere una fornitura che includa non solo gli impianti di produzione ma
anche quelli generali per I'alimentazione delle varie linee, compresa
energia termica, elettrica e tutto quanto necessario per far funzionare
il processo produttivo.

E’ indispensabile, dunque, mettere in pratica un iter ben definito e
strutturato, che parta dallo stoccaggio/alimentazione delle materie
prime e termini con il confezionamento del prodotto finito.

Il nostro Presidente Anzio Storci spiega i vantaggi per un
cliente che sceglie di attuare un tale progetto.

“Un’azienda che vuole disporre di un sistema di produzione com-
pleto che cominci dalle materie prime e termini con il prodotto
finito ha principalmente un’esigenza: avere un unico referente.
Noi possiamo soddisfare questa necessita, in quanto possediamo
il know-how necessario per attuarla e abbiamo una rete di fornitori

e prestatori di manodopera locale affidabile tale da coprire tutte
le fasi del progetto. La mia esperienza nel settore mi ha portato
ad acquisire una serie di conoscenze in materia che sto mettendo a disposizione dei miei figli Michele e
Simone e dei miei collaboratori per perfezionarci sempre di pit in questa attivita”.

Quali sono i Paesi in cui Storci ha realizzato il “chiavi in mano”?

“Abbiamo concluso importanti contratti con alcuni clienti algerini, ai quale abbiamo fornito sia linee di cou-
scous che di pasta multiformato “Omnia” e ci sono diverse trattative in corso per altri progetti. Per ora ci
muoviamo nell’area del Maghreb, da cui sono arrivate le varie richieste ma non escludiamo, in futuro, di poter
soddisfare anche altri clienti nei diversi Paesi. Di sicuro, possiamo dire di aver ottenuto molti riscontri positivi
in quanto i nostri interlocutori, sod-
disfatti, stanno facendo un notevole
e significativo passaparola e questo
per noi € il risultato pitu importante”.

Sicuramente ci sono altri fornito-

ri di linee per pasta che propon-
gono il “chiavi in mano”. Perché
un’impresa che vuol fare pasta dovrebbe rivolgersi a Storci?

“Come dicevo in precedenza, noi possediamo il know-how e I’esperienza
necessari per poter rispondere al meglio a tutte le richieste di chi vuol pro-
durre pasta (e non solo). Le nostre linee sono affidabili, tecnologicamente
avanzate, durevoli ma sempre nel rispetto della tradizione. Produciamo li-
nee per pasta secca, fresca, couscous, senza glutine, piatti

pronti e questa nostra versatilita ci permette di muoverci a E I B E
360°, fornendo tutta la gamma di impiantistica necessaria .
affinché I’azienda cliente copra, al meglio, le richieste del

mercato in cui vuole essere protagonista”. EE ;




PASTIFICIO FABBRI:
DAL 1893 TRADIZIONE E CULTURA PASTARIA PER UN PRODOTTO UNICO

Dal 1893

FOTO STORICA PASTIFICIO FABBRI 1893

CELLE DI ESSICCAZIONE AL TOP: 1 0 A N N I
STORCI LE GARANTISCE

Lunga durata, robustezza, anticorrosione:

tre parole d'ordine che significano la migliore tranquillita del Cliente

Come sempre Storci parte dall’alto per riprodurre fedelmente anche per i pastifici di medie
e piccole dimensioni la massima qualita.

Ora propone una nuova soluzione di lunga durata: la migliore garanzia per celle di essic-
cazione antigraffio, anticorrosione, resistenti alle alte temperature; costruite con gli stessi
pannelli utilizzati con successo nelle grandi linee automatiche per pasta Fava/Storci, adatti
a temperature di oltre 90°C permettono di essiccare anche ad alta temperatura.

Un plus che riguarda tutta la gamma di essiccatoi per paste corte, lunghe, nidi e lasagne
per capacita produttive sino a 12 carrelli e in versione XL, personalizzata per carrelli con
canne da 1500 mm di larghezza. Inoltre vengono create soluzioni con porte a doppia anta
per stabilimenti che richiedono un’apertura con raggio ridotto per esigenza di spazio € an-
che altre soluzioni “arichiesta” alle quali Storci risponde sempre con il massimo impegno.
E stato migliorato anche il PLC che permette I'impostazione del diagramma di essiccazione
secondo ricette preimpostate e modificabili e che si interfaccia con il supervisore a gestione
grafica evoluta e la memorizzazione dei parametri dei diversi lotti di lavorazione. A conferma
dell’alta qualita € sempre disponibile il sistema di iniezione umidita per la stabilizzazione

' dei prodotti speciali.

Robustezza e lunga durata: la novita riguarda I’utilizzo di pannelli in vetroresina a cellula chiusa, cioe senza so-
luzioni di continuita, senza fessure tra il materiale di coibentazione e la pannellatura del rivestimento esterno.
Inoltre, internamente viene applicata una lastra di acciaio inox, il materiale di massimo pregio per queste lavorazioni
in ambienti umidi e ventilati. Anche i fori di passaggio per le strumentazioni sono saldati in continuo per evitare le
infiltrazioni di umidita nei pannelli. Questo permette di migliorare e semplificare la pulizia delle celle con un occhio
rivolto alla qualita del prodotto e alla salute del consumatore.

Questa novita, scaturita dalla lunga esperienza Storci e dall’affidabilita dei propri fornitori, significa offrire innovazione
e risposte migliorative ai Clienti.

Abbiamo chiesto a Michele Storci, amministratore delegato dell’area commerciale, il perché di questa scelta: “E stata
una decisione che va controcorrente rispetto alla corsa che tutti fanno in questo periodo di crisi, di ridurre i prezzi ad
ogni costo anche a discapito della qualita. Questa soluzione & quella che rappresenta un ottimo compromesso costo/
qualita/durata, e questo grazie ad un lavoro di squadra fra il nostro ufficio tecnico, la produzione e i nostri partner.
Siamo talmente tranquilli su questa scelta che garantiamo 10 anni i pannelli”.
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ARL MOULIN BOUGUERRA

VIAGGIO DAL GRANO AL COUSCOUS

Un viaggio nel Maghreb da un produt-
tore di couscous d’eccellenza. Storci
ha incontrato, nella sua terra d’origine,
quest’azienda che spicca per qualita e
cura del prodotto.

Il titolare, il Sig. Sharif, & un giovane
carico di entusiasmo per il notevole

successo riscontrato sul mercato magrebino e non solo.

In meno di due anni, la clientela si € talmente allargata da rendere il couscous di Sarl
Moulin Bouguerra uno dei piu affermati ed apprezzati nel territorio algerino, sia per

le famiglie che per i ristoratori.

Il punto di forza di questo couscous & sicuramente I'alta qualita del grano e della

semola ottenuta da esso: contando sul mulino di proprieta, Sarl Moulin Bouguerra
riesce ad ottenere miscele di semole con il miglior rapporto di componenti proteici

PARTICOLARE LINEA AUTOMATICA

che si rispecchiano nel prodotto finito.
Per mantenere questi elevati standard,
I'impianto Storci € studiato e realizzato
con i migliori criteri tecnologici per il
massimo rispetto del risultato.

Dalla miscelazione degli ingredienti alla
cernita delle diverse grandezze dei gra-
nuli & garantito I’obiettivo della qualita
e della soddisfazione del consumatore.
La pre-cottura € sempre ad arte e uni-
forme su tutto il prodotto crudo per la
migliore qualita grazie alla tecnologia a
vapore che lo avvolge completamen-
te utilizzando un trasporto su nastro
autopulente. Il prodotto essiccato e

selezionato secondo dimensioni differenti: couscous fine, medio e grosso, e
questo permette al produttore di offrire sul mercato couscous per tutti i palati.
La granulometria viene controllata grazie all’originale sistema di setacciatura
che permette di evitare la rimacinazione del couscous. Questi solo alcuni dei
vantaggi dell’impianto Couscousline Storci.

Un Paese in crescita che sta investendo molto in nuove imprese, nei pro-
dotti tradizionali realizzati con le nuove tecnologie ma nel pieno rispetto
della tradizione.

La Couscousline Storci da dei risultati di eccellenza cosi elevati da spingere
molti produttori a voler diversificare la propria gamma pro-
dotti acquistando da Storci anche le linee per pasta secca.
Il cliente soddisfatto € per noi la prova migliore dell’impe-
gno che mettiamo sempre nello sviluppo e costruzione dei
nostri impianti.

STORCI e B.S.




RICAMBI: UN PONTE STORCI-FAVA

GARANZIA DI QUALITA

Il Servizio Ricambi Storci € in grado di rispondere in modo rapido ed efficace alle richieste dei clienti. | nostri punti di forza: risposta

immediata, magazzino ricambi ben fornito, possibilita di spedizione in 24-48 ore, ove si sia verificato un fermo impianto dovuto alla
rottura di un componente essenziale. Attualmente nel mondo sono installati circa 300 impianti/linee Storci, circa 800 gruppi di dosag-
gio e premiscelazione (che includono il Premix® brevetto Storci) installati su macchinari di altri costruttori, ed oltre
1000 linee Fava-Storci. E facile immaginare come il mondo dei ricambi Storci debba essere improntato a dinamismo

ed attenzione. Con la ditta Fava, nostra partner per i grandi impianti, esiste una sorta di simbiosi intesa come condi-
visione di competenze ed obbiettivi, posti al servizio del cliente. Le esigenze espresse dal cliente vengono vagliate
da entrambe le societa, per un lavoro in sinergia atto a soddisfare dette esigenze, nel modo piu completo possibile.

%{rf‘n

QUATTRO CHIACCHIERE CON... ANTONELLA MEZZADRI

RESPONSABILE QUALITA STORCI SPA

Il Sistema Gestione Qualita come strumento per
garantire I’efficienza del lavoro diun’azienda. Cosa
significa perun’azienda come Storci essere certifi-
catalSO9001?

La certificazione ISO 9001 dimostra che il sistema
di gestione della qualita dell'impresa € stato ricono-
sciuto conforme ad uno standard dieccellenza.

Il primo certificato € stato rilasciato a Storci nel di-
cembre 2005; per noi significalavorare inun’azienda
che ha come obiettivo il miglioramento continuo in
tutte le fasidei processiaziendali. Il sistema digestio-
ne qualita € realmente efficace perché risponde agli
standard internazionali ISO 9001, & uno strumento
completo per assicurare la qualita dei nostri prodotti
(per es. dalla vendita di un impianto “chiaviin mano”
fino allarichiesta di un ricambio) e migliorare continuamente lanostra performance.
Qualivantaggiin piti puo garantire ai suoi clienti/fornitori?

Per Storci € essenziale mettere in primo piano la soddisfazione del cliente e per questo,
essere certificati, € garanzia diqualita e servizio costante.

ANTONELLA MEZZADRI

OMNIALINE 500

LA LINEA MULTIPRODOTTO

La verifica da parte di un ente terzo dei requisiti necessari a rispondere alle esigenze dei
nostri clienti conferma gli altilivelli di qualita di prodotto e della nostra organizzazione.
Inoltre, sensibilizziamo i nostri fornitori nell’intraprendere la strada della certificazione e
siamo convinti che il beneficio possa essere reciproco.

Qualisono gliinterventi da effettuare per continuare amantenere tale certificazione?
Come Ufficio Qualita ci occupiamo ad esempio dell’elaborazione e dell’ aggiornamento di
procedure, istruzioni, moduli, iesame della Direzione, gestione di non conformita e azioni
dimiglioramento.

Per noi € molto importante la visitaannuale dell’ente certificatore DNV in azienda e nel pa-
stificio peranalizzare il processo diinstallazione e collaudo.

Se la prima visita ispettiva era stata vissuta con trepidazione e un po di preoccupazione,
allo stato attuale € invece vissuta come un’importante momento di confronto, nel quale
tuttisono orgogliosi di mostrare e descrivere le competenze gestite.

Come si riesce, grazie al Sistema di Gestione della Qualita, a migliorare I'efficacia e I'effi-
cienzadellavoro svolto?

Monitorando costantemente I’'avanzamento della singola attivita, coinvolgendo e moti-
vando le singole risorse (che sono costantemente formate ed aggiornate). Per me e i miei
due collaboratori le parole d’ordine sono: monitorare, gestire, migliorare, anticipare e so-
prattutto collaborare.

0 con puntualita,

jiusta cortesia

Paste corte, lunghe, nidi, lasagne e tutti i formati speciali:

L SISTEM,

tutto questo e possibile con Omnia, la linea compatta o{i N@ .

multiformato, automatica e personalizzabile. £
iiformato, automati lizzabil g torct
W\ = PASTA MACHINERY

UNICA COMPATTA SEMPLICE





